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Modello Cap. Max. Mungiture A B C D E F G Piedi Peso

Litri mm mm mm mm mm mm mm numero kg
1600  1678   2   2185   2765   925   1300   1895   1825 - 1945   145   4   464  
2200  2237   2   2818   3398   925   1300   1264   1825 - 1945   145   6   584  
2800  2813   2   2010   2590   1440   1800   860   2179 - 2299   145   6   682  
3300  3367   2   2350   2930   1440   1800   1030   2179 - 2299   145   6   750  
3800  3881   2   2665   3245   1440   1800   1188   2179 - 2299   145   6   830  
4400  4484   2   3035   3615   1440   1800   1373   2179 - 2299   145   6   980  
5000  5039   2   3375   3955   1440   1800   1029   2179 - 2299   145   8   1076  
6000  6038   2   4000   4580   1440   1800   1237   2173 - 2293   145   8   1240  

Con ECO-WASH: B + 190 mm.
Disponibile per 2, 4 & 6 Mungiture e Robot di mungitura.

RM/IB 1600-5000 2 mungiture e RM/IB 6000 4 mungiture:
 1 agitatore con 1 sfera di lavaggio ROTOJET incorporata nella pala.
RM/IB 6000 2 mungiture e RM/IB 7150-15400 4-6 mungiture:
 2 agitatori con 4 sfere di lavaggio ROTOJET incorporate nelle pale.

Dimensioni RM/IB

Modello Cap. Max. Mungiture        A B C D E F G Piedi Peso

Litri mm mm mm mm mm mm mm numero kg
 1600   1678   4   2185   2765   925   1300   1895   1630 - 1750   145   4   429  
 2200   2237   4   2818   3398   925   1300   1264   1630 - 1750   145   6   525  
 2800   2813   4   2010   2590   1440   1800   860   1996 - 2116   145   6   601  
 3300   3367   4   2350   2930   1440   1800   1030   1996 - 2116   145   6   655  
 3800   3881   4   2665   3245   1440   1800   1188   1996 - 2116   145   6   730  
 4400   4484   4   3035   3615   1440   1800   1373   1996 - 2116   145   6   860  
 5000   5039   4   3375   3955   1440   1800   1029   1996 - 2116   145   8   940  
 6000   6163   4   3375   3955   1440   1800   1029   2269 - 2389   145   8   1050  
 7150   7320   4   4000   4580   1440   1800   1237   2269 - 2389   145   8   1300  
 9650   9899   4 & 6  4000   4580   1510   2256   800   2526 - 2646   145   10   1690  

 12400   12665   4 & 6  5041   5621   1510   2256   800   2526 - 2646   145   12   1930  
 15400   15722   4 & 6  6217   6797   1540   2256   800   2526 - 2646   145   16   2380  
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Soggetto a modifiche. Le fotografie e le descrizioni fornite hanno uno 
scopo esemplificativo e possono non corrispondere all’articolo fornito.
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Subject to modifications. The photographs and descriptions provided are 
intended as a guide and may not always exactly match the items supplied.

Modello Cap. Max. A B B+ C D E F G Piedi Peso

Litri mm mm mm mm mm mm mm mm numero kg
1050 1125 1398 1944 2593 670 1308 932 1550-1585 233 4 220
1300 1393 1704 2250 2899 670 1308 845 1550-1585 430 4 295
1700 1715 2070 2616 3265 670 1308 1210 1550-1585 430 4 365
2100 2140 2553 3099 3748 670 1308 1690 1550-1585 432 4 412
2600 2653 1912 2458 3107 750 1660 1210 1852-1972 351 4 437
3100 3186 2272 2818 3467 750 1660 1440 1852-1972 416 4 500
3800 3944 2504 3050 3699 934 1800 1690 1840-1960 407 4 590
4400 4562 2874 3420 - 934 1800 1050 1840-1960 387 6 667
5000 5128 3214 3760 - 934 1800 1210 1840-1960 397 6 730

RS 5000 5102 2380 3026 - 1050 2100 1050 2058-2178 397 6 750
6150 6321 2894 3440 - 1050 2100 1050 2058-2178 397 6 854
7200 7369 3354 3900 - 1050 2100 1210 2058-2178 467 6 901

RS 8000 8159 3145 3686 - 1050 2233 870 2208-2328 265 8 1065
8200 8406 3809 4355 - 1050 2100 1050 2058-2178 330 8 1090
9000 9566 3681 4227 - 1050 2233 1050 2208-2328 266 8 1160

10000 10482 4011 4557 - 1050 2233 1050 2208-2328 430 8 1229
12000 12602 4810 5356 - 1050 2233 1050 2208-2328 305 10 1450
15000 15762 5986 6532 - 1050 2233 1050 2208-2328 368 12 1800

B+: con l’unità frigotecnica installata sul tank.
Con ECO WASH: B + 190 mm.
REM/DX disponibile per 2, 4 & 6 Mungiture e Robot di mungitura.
RS/DX disponibile per 4 & 6 Mungiture e Robot di mungitura.

REM/DX 3800 – 5000:
 1 agitatore con 1 sfera di lavaggio ROTOJET incorporata nella pala.
REM/DX 6150 – 8000:
 1 agitatore con 2 sfere di lavaggio ROTOJET incorporate nella pala.
REM/DX 8200 – 15000:
 2 agitatori con 4 sfere di lavaggio ROTOJET incorporate nella pala.

Dimensioni REM/DX
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Subject to modifications. The photographs and descriptions provided are 
intended as a guide and may not always exactly match the items supplied.

Modello Cap. Max. A B B+ C D E F G Piedi Peso

Litri mm mm mm mm mm mm mm mm numero kg
1050 1125 1398 1944 2593 670 1308 932 1550-1585 233 4 220
1300 1393 1704 2250 2899 670 1308 845 1550-1585 430 4 295
1700 1715 2070 2616 3265 670 1308 1210 1550-1585 430 4 365
2100 2140 2553 3099 3748 670 1308 1690 1550-1585 432 4 412
2600 2653 1912 2458 3107 750 1660 1210 1852-1972 351 4 437
3100 3186 2272 2818 3467 750 1660 1440 1852-1972 416 4 500
3800 3944 2504 3050 3699 934 1800 1690 1840-1960 407 4 590
4400 4562 2874 3420 - 934 1800 1050 1840-1960 387 6 667
5000 5128 3214 3760 - 934 1800 1210 1840-1960 397 6 730

RS 5000 5102 2380 3026 - 1050 2100 1050 2058-2178 397 6 750
6150 6321 2894 3440 - 1050 2100 1050 2058-2178 397 6 854
7200 7369 3354 3900 - 1050 2100 1210 2058-2178 467 6 901

RS 8000 8159 3145 3686 - 1050 2233 870 2208-2328 265 8 1065
8200 8406 3809 4355 - 1050 2100 1050 2058-2178 330 8 1090
9000 9566 3681 4227 - 1050 2233 1050 2208-2328 266 8 1160

10000 10482 4011 4557 - 1050 2233 1050 2208-2328 430 8 1229
12000 12602 4810 5356 - 1050 2233 1050 2208-2328 305 10 1450
15000 15762 5986 6532 - 1050 2233 1050 2208-2328 368 12 1800

B+: con l’unità frigotecnica installata sul tank.
Con ECO WASH: B + 190 mm.
REM/DX disponibile per 2, 4 & 6 Mungiture e Robot di mungitura.
RS/DX disponibile per 4 & 6 Mungiture e Robot di mungitura.

REM/DX 3800 – 5000:
 1 agitatore con 1 sfera di lavaggio ROTOJET incorporata nella pala.
REM/DX 6150 – 8000:
 1 agitatore con 2 sfere di lavaggio ROTOJET incorporate nella pala.
REM/DX 8200 – 15000:
 2 agitatori con 4 sfere di lavaggio ROTOJET incorporate nella pala.

Dimensioni REM/DX
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Modello Cap. Max. Mungiture A B C D E F G Piedi Peso

Litri mm mm mm mm mm mm mm numero kg
1600  1678   2   2185   2765   925   1300   1895   1825 - 1945   145   4   464  
2200  2237   2   2818   3398   925   1300   1264   1825 - 1945   145   6   584  
2800  2813   2   2010   2590   1440   1800   860   2179 - 2299   145   6   682  
3300  3367   2   2350   2930   1440   1800   1030   2179 - 2299   145   6   750  
3800  3881   2   2665   3245   1440   1800   1188   2179 - 2299   145   6   830  
4400  4484   2   3035   3615   1440   1800   1373   2179 - 2299   145   6   980  
5000  5039   2   3375   3955   1440   1800   1029   2179 - 2299   145   8   1076  
6000  6038   2   4000   4580   1440   1800   1237   2173 - 2293   145   8   1240  

Con ECO-WASH: B + 190 mm.
Disponibile per 2, 4 & 6 Mungiture e Robot di mungitura.

RM/IB 1600-5000 2 mungiture e RM/IB 6000 4 mungiture:
 1 agitatore con 1 sfera di lavaggio ROTOJET incorporata nella pala.
RM/IB 6000 2 mungiture e RM/IB 7150-15400 4-6 mungiture:
 2 agitatori con 4 sfere di lavaggio ROTOJET incorporate nelle pale.

Dimensioni RM/IB

Modello Cap. Max. Mungiture        A B C D E F G Piedi Peso

Litri mm mm mm mm mm mm mm numero kg
 1600   1678   4   2185   2765   925   1300   1895   1630 - 1750   145   4   429  
 2200   2237   4   2818   3398   925   1300   1264   1630 - 1750   145   6   525  
 2800   2813   4   2010   2590   1440   1800   860   1996 - 2116   145   6   601  
 3300   3367   4   2350   2930   1440   1800   1030   1996 - 2116   145   6   655  
 3800   3881   4   2665   3245   1440   1800   1188   1996 - 2116   145   6   730  
 4400   4484   4   3035   3615   1440   1800   1373   1996 - 2116   145   6   860  
 5000   5039   4   3375   3955   1440   1800   1029   1996 - 2116   145   8   940  
 6000   6163   4   3375   3955   1440   1800   1029   2269 - 2389   145   8   1050  
 7150   7320   4   4000   4580   1440   1800   1237   2269 - 2389   145   8   1300  
 9650   9899   4 & 6  4000   4580   1510   2256   800   2526 - 2646   145   10   1690  

 12400   12665   4 & 6  5041   5621   1510   2256   800   2526 - 2646   145   12   1930  
 15400   15722   4 & 6  6217   6797   1540   2256   800   2526 - 2646   145   16   2380  
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Soggetto a modifiche. Le fotografie e le descrizioni fornite hanno uno 
scopo esemplificativo e possono non corrispondere all’articolo fornito.

Soggetto a modifiche. Le fotografie e le descrizioni fornite hanno uno 
scopo esemplificativo e possono non corrispondere all’articolo fornito.

TANK REFRIGERAZIONE LATTE
con SISTEMA AD ACQUA GELIDA
RM/IB
1600 - 15400 l

Caratteristiche
›Tank latte orizzontale con evaporatore realizzato in 
tubo di rame senza saldature
›Costruito in acciaio Inox 18/10 – AISI 304
›Struttura portante con solidi piedi d’appoggio 
regolabili (pendenza standard 2 %)
›Coperchio d’ispezione passouomo girevole con 
guarnizione di tenuta
›Presa d’aria removibile
›2 aperture da 80 mm per ingresso latte (1 sul 
coperchio passouomo, 1 sulla parte posteriore) 
›Bocchettone di scarico da 80 mm, valvola a farfalla 
autopulente, connessione da NW 50 o 65 (a richiesta 
sono disponibili connessioni SMS, DS, RJT o IDF)
›Valvola a farfalla autopulente facilmente sostituibile 
(senza saldature) anche su tank usati
›Scaletta in acciaio inox su tutti i modelli
›Costruito rispettando le norme EN 13732 standard

Sistema di controllo
›Tutti i componenti elettronici installati sul Tank sono 
monofase 1 ~ 230V 50Hz
(a richiesta sono disponibili altri voltaggi e frequenze) 
›Unità iControl per il controllo della temperatura del 
latte con integrato il timer per l’utilizzo dell’energia 
elettrica notturna
›Grande display LCD per la lettura digitale della 
temperatura latte
›Funzione di raffreddamento forzato (1.9 °C)
›2 set points regolabili (default 3.2 °C e 4.5 °C)
›Registrazione automatica dei logging di 
raffreddamento, lavaggio e messaggi d’errore
›Timer per l’utilizzo dell’energia elettrica notturna

Raffreddamento e agitazione
›Tutti i vantaggi del sistema di raffreddamento ad 
acqua gelida
›L’acqua gelida è prodotta da un accumulatore di 
ghiaccio integrato nel tank (ice bank)
›Raffreddamento rapido senza alcun rischio di 
congelare il latte anche per piccole quantità
›Elevata capacità di raffreddamento garantita
›Differente numero di agitatori a seconda del volume 
del tank (vedi tabella sul retro)

Lavaggio
›Bicchiere dosaggio detersivo/acido 
›Controllo automatico carico acqua di lavaggio a livello 
(no temporizzato) 
›Lavaggio ad alta pressione con il sistema Packo-
ROTOJET con sfere di lavaggio incorporate nelle pale 
degli agitatori
›Pompa di lavaggio montata in posizione verticale per 
evitare il rischio di congelamento dell’acqua di lavaggio 
residua
›Pompa di lavaggio più potente a seconda del numero 
di agitatori:
 1 agitatore:  1.1 kW, 1 ~ 230V 50Hz
 2 agitatori:  1.5 kW, 1 ~ 230V 50Hz

Optional disponibili
›Invio messaggi d’allarme mediante SMS
›Timer per l’avvio ritardato del raffreddamento e del 
lavaggio
›Dosatori automatici detersivo e acido
›Sistema di lavaggio rapido ECO-WASH 
›Kit per adattare il Tank al sistema di mungitura 
robotizzato
›OCULUS: sistema di monitoraggio e registrazione, 
indipendente ed affidabile
›PACAP: indicatore digitale del quantitativo di latte 
presente nel tank

TANK REFRIGERAZIONE LATTE
con SISTEMA AD ACQUA GELIDA
RM/IB
1600 - 15400 l

Caratteristiche
›Tank latte orizzontale con evaporatore realizzato in 
tubo di rame senza saldature
›Costruito in acciaio Inox 18/10 – AISI 304
›Struttura portante con solidi piedi d’appoggio 
regolabili (pendenza standard 2 %)
›Coperchio d’ispezione passouomo girevole con 
guarnizione di tenuta
›Presa d’aria removibile
›2 aperture da 80 mm per ingresso latte (1 sul 
coperchio passouomo, 1 sulla parte posteriore) 
›Bocchettone di scarico da 80 mm, valvola a farfalla 
autopulente, connessione da NW 50 o 65 (a richiesta 
sono disponibili connessioni SMS, DS, RJT o IDF)
›Valvola a farfalla autopulente facilmente sostituibile 
(senza saldature) anche su tank usati
›Scaletta in acciaio inox su tutti i modelli
›Costruito rispettando le norme EN 13732 standard

Sistema di controllo
›Tutti i componenti elettronici installati sul Tank sono 
monofase 1 ~ 230V 50Hz
(a richiesta sono disponibili altri voltaggi e frequenze) 
›Unità iControl per il controllo della temperatura del 
latte con integrato il timer per l’utilizzo dell’energia 
elettrica notturna
›Grande display LCD per la lettura digitale della 
temperatura latte
›Funzione di raffreddamento forzato (1.9 °C)
›2 set points regolabili (default 3.2 °C e 4.5 °C)
›Registrazione automatica dei logging di 
raffreddamento, lavaggio e messaggi d’errore
›Timer per l’utilizzo dell’energia elettrica notturna

Raffreddamento e agitazione
›Tutti i vantaggi del sistema di raffreddamento ad 
acqua gelida
›L’acqua gelida è prodotta da un accumulatore di 
ghiaccio integrato nel tank (ice bank)
›Raffreddamento rapido senza alcun rischio di 
congelare il latte anche per piccole quantità
›Elevata capacità di raffreddamento garantita
›Differente numero di agitatori a seconda del volume 
del tank (vedi tabella sul retro)

Lavaggio
›Bicchiere dosaggio detersivo/acido 
›Controllo automatico carico acqua di lavaggio a livello 
(no temporizzato) 
›Lavaggio ad alta pressione con il sistema Packo-
ROTOJET con sfere di lavaggio incorporate nelle pale 
degli agitatori
›Pompa di lavaggio montata in posizione verticale per 
evitare il rischio di congelamento dell’acqua di lavaggio 
residua
›Pompa di lavaggio più potente a seconda del numero 
di agitatori:
 1 agitatore:  1.1 kW, 1 ~ 230V 50Hz
 2 agitatori:  1.5 kW, 1 ~ 230V 50Hz

Optional disponibili
›Invio messaggi d’allarme mediante SMS
›Timer per l’avvio ritardato del raffreddamento e del 
lavaggio
›Dosatori automatici detersivo e acido
›Sistema di lavaggio rapido ECO-WASH 
›Kit per adattare il Tank al sistema di mungitura 
robotizzato
›OCULUS: sistema di monitoraggio e registrazione, 
indipendente ed affidabile
›PACAP: indicatore digitale del quantitativo di latte 
presente nel tank
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Subject to modifications. The photographs and descriptions provided are 
intended as a guide and may not always exactly match the items supplied.

Modello Cap. Max. A B B+ C D E F G Piedi Peso

Litri mm mm mm mm mm mm mm mm numero kg
1050 1125 1398 1944 2593 670 1308 932 1550-1585 233 4 220
1300 1393 1704 2250 2899 670 1308 845 1550-1585 430 4 295
1700 1715 2070 2616 3265 670 1308 1210 1550-1585 430 4 365
2100 2140 2553 3099 3748 670 1308 1690 1550-1585 432 4 412
2600 2653 1912 2458 3107 750 1660 1210 1852-1972 351 4 437
3100 3186 2272 2818 3467 750 1660 1440 1852-1972 416 4 500
3800 3944 2504 3050 3699 934 1800 1690 1840-1960 407 4 590
4400 4562 2874 3420 - 934 1800 1050 1840-1960 387 6 667
5000 5128 3214 3760 - 934 1800 1210 1840-1960 397 6 730

RS 5000 5102 2380 3026 - 1050 2100 1050 2058-2178 397 6 750
6150 6321 2894 3440 - 1050 2100 1050 2058-2178 397 6 854
7200 7369 3354 3900 - 1050 2100 1210 2058-2178 467 6 901

RS 8000 8159 3145 3686 - 1050 2233 870 2208-2328 265 8 1065
8200 8406 3809 4355 - 1050 2100 1050 2058-2178 330 8 1090
9000 9566 3681 4227 - 1050 2233 1050 2208-2328 266 8 1160

10000 10482 4011 4557 - 1050 2233 1050 2208-2328 430 8 1229
12000 12602 4810 5356 - 1050 2233 1050 2208-2328 305 10 1450
15000 15762 5986 6532 - 1050 2233 1050 2208-2328 368 12 1800

B+: con l’unità frigotecnica installata sul tank.
Con ECO WASH: B + 190 mm.
REM/DX disponibile per 2, 4 & 6 Mungiture e Robot di mungitura.
RS/DX disponibile per 4 & 6 Mungiture e Robot di mungitura.

REM/DX 3800 – 5000:
 1 agitatore con 1 sfera di lavaggio ROTOJET incorporata nella pala.
REM/DX 6150 – 8000:
 1 agitatore con 2 sfere di lavaggio ROTOJET incorporate nella pala.
REM/DX 8200 – 15000:
 2 agitatori con 4 sfere di lavaggio ROTOJET incorporate nella pala.

Dimensioni REM/DX
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Subject to modifications. The photographs and descriptions provided are 
intended as a guide and may not always exactly match the items supplied.

Modello Cap. Max. A B B+ C D E F G Piedi Peso

Litri mm mm mm mm mm mm mm mm numero kg
1050 1125 1398 1944 2593 670 1308 932 1550-1585 233 4 220
1300 1393 1704 2250 2899 670 1308 845 1550-1585 430 4 295
1700 1715 2070 2616 3265 670 1308 1210 1550-1585 430 4 365
2100 2140 2553 3099 3748 670 1308 1690 1550-1585 432 4 412
2600 2653 1912 2458 3107 750 1660 1210 1852-1972 351 4 437
3100 3186 2272 2818 3467 750 1660 1440 1852-1972 416 4 500
3800 3944 2504 3050 3699 934 1800 1690 1840-1960 407 4 590
4400 4562 2874 3420 - 934 1800 1050 1840-1960 387 6 667
5000 5128 3214 3760 - 934 1800 1210 1840-1960 397 6 730

RS 5000 5102 2380 3026 - 1050 2100 1050 2058-2178 397 6 750
6150 6321 2894 3440 - 1050 2100 1050 2058-2178 397 6 854
7200 7369 3354 3900 - 1050 2100 1210 2058-2178 467 6 901

RS 8000 8159 3145 3686 - 1050 2233 870 2208-2328 265 8 1065
8200 8406 3809 4355 - 1050 2100 1050 2058-2178 330 8 1090
9000 9566 3681 4227 - 1050 2233 1050 2208-2328 266 8 1160

10000 10482 4011 4557 - 1050 2233 1050 2208-2328 430 8 1229
12000 12602 4810 5356 - 1050 2233 1050 2208-2328 305 10 1450
15000 15762 5986 6532 - 1050 2233 1050 2208-2328 368 12 1800

B+: con l’unità frigotecnica installata sul tank.
Con ECO WASH: B + 190 mm.
REM/DX disponibile per 2, 4 & 6 Mungiture e Robot di mungitura.
RS/DX disponibile per 4 & 6 Mungiture e Robot di mungitura.

REM/DX 3800 – 5000:
 1 agitatore con 1 sfera di lavaggio ROTOJET incorporata nella pala.
REM/DX 6150 – 8000:
 1 agitatore con 2 sfere di lavaggio ROTOJET incorporate nella pala.
REM/DX 8200 – 15000:
 2 agitatori con 4 sfere di lavaggio ROTOJET incorporate nella pala.

Dimensioni REM/DX
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MILK COOLING TANK

with ICE WATER COOLING

RM/IB
1600 - 7150 l

Characteristics
›Horizontal tank with effi cient evaporator 
made of seamless copper tubes
›Constructed of stainless steel 18/10 – AISI 304
›Chassis with solid leg construction and adjustable 
feet (standard 2 % slope)
›Flat manhole and swivelling cover with rubber seal
›Detachable air vent
›2 milk inlet openings, 80 mm (1 in the manhole co-
ver, 1 at the back) 
›Tank outlet Ø 80 mm, self washing outlet with but-
terfly valve Ø 65 or 80 mm and road tanker con-
nection NW 50 or 65 (other milk road tanker con-
nections on request, e.g. SMS, DS, RJT or IDF)
›”Self washing outlet” easy to upgrade (no wel-
ding). Increased second hand value.
›All models have a stainless steel ladder
›Tank conform EN 13732 standard - KEYMARK

Tank control and display
›All electrical tank components 1 ~ 230V – 50Hz
(other voltages / frequencies on request)
›Milk temperature control with operating unit iCon-
trol
›Time clock for use of night rate electricity integra-
ted
›Deep cooling (1.9 °C)
›Two adjustable set points (3.2 °C and 4.5 °C)
›Full automatic logging of cooling, agitation, 
cleaning and possible errors
›Possible to cool and dose manually

Cooling and agitation
›All the benefits of cooling with ice water apply
›An integrated ice builder provides the ice water
›Very fast cooling with no risk of freezing even the 
smallest quantities of milk
›A high cooling capacity is guaranteed
›The number of agitator motors depends on the 
volume of the tank (see table tank dimensions)
›Instant cooling is possible by installing a tubular or 
plate heat exchanger between the milking parlour 
and the tank. It is an important advantage to 
safeguard the quality of the milk.

Cleaning
›2 automatic dosage pumps for detergents
›Automatic water level control for optimal fi lling and 
low water usage
› High pressure dynamic Packo-ROTOJET 
system with spray balls in agitator blade(s)
›Vertically mounted stainless steel cleaning pump, no 
risk of freezing
›Pump power:  1.5 kW, 1 ~ 230V 50Hz

Available options
›Calibration
›Warning messages sent by SMS
›Bottom filling
›OCULUS tank guard to monitor all tank 
functions
›PACAP digital volume indication with LED
›Tank adapted to AMS milking
›ECO-WASH cleaning
›Second draining valve
›Third dosage pump
›Detection empty cleaning product
›Inline heating cleaning water
›Flow meter alcaline detergent
›Extra ice water pump for instant cooling

rivenditore autorizzato
authorized dealer

Con ECO-WASH: B + 190 mm.
Disponibile per 2, 4 & 6 Mungiture e Robot di mungitura.
RM/IB 1600-5000 2 mungiture e RM/IB 6000 4 mungiture:
1 agitatore con 1 sfera di lavaggio ROTOJET incorporata nella pala.
RM/IB 6000 2 mungiture e RM/IB 7150-15400 4-6 mungiture:
2 agitatori con 4 sfere di lavaggio ROTOJET incorporate nelle pale.

TANK REFRIGERAZIONE LATTE
con SISTEMA AD ACQUA GELIDA
RM/IB
1600 - 15400 l

Caratteristiche
›Tank latte orizzontale con evaporatore realizzato in 
tubo di rame senza saldature
›Costruito in acciaio Inox 18/10 – AISI 304
›Struttura portante con solidi piedi d’appoggio 
regolabili (pendenza standard 2 %)
›Coperchio d’ispezione passouomo girevole con 
guarnizione di tenuta
›Presa d’aria removibile
›2 aperture da 80 mm per ingresso latte (1 sul 
coperchio passouomo, 1 sulla parte posteriore) 
›Bocchettone di scarico da 80 mm, valvola a farfalla 
autopulente, connessione da NW 50 o 65 (a richiesta 
sono disponibili connessioni SMS, DS, RJT o IDF)
›Valvola a farfalla autopulente facilmente sostituibile 
(senza saldature) anche su tank usati
›Scaletta in acciaio inox su tutti i modelli
›Costruito rispettando le norme EN 13732 standard

Sistema di controllo
›Tutti i componenti elettronici installati sul Tank sono 
monofase 1 ~ 230V 50Hz
(a richiesta sono disponibili altri voltaggi e frequenze) 
›Unità iControl per il controllo della temperatura del 
latte con integrato il timer per l’utilizzo dell’energia 
elettrica notturna
›Grande display LCD per la lettura digitale della 
temperatura latte
›Funzione di raffreddamento forzato (1.9 °C)
›2 set points regolabili (default 3.2 °C e 4.5 °C)
›Registrazione automatica dei logging di 
raffreddamento, lavaggio e messaggi d’errore
›Timer per l’utilizzo dell’energia elettrica notturna

Raffreddamento e agitazione
›Tutti i vantaggi del sistema di raffreddamento ad 
acqua gelida
›L’acqua gelida è prodotta da un accumulatore di 
ghiaccio integrato nel tank (ice bank)
›Raffreddamento rapido senza alcun rischio di 
congelare il latte anche per piccole quantità
›Elevata capacità di raffreddamento garantita
›Differente numero di agitatori a seconda del volume 
del tank (vedi tabella sul retro)

Lavaggio
›Bicchiere dosaggio detersivo/acido 
›Controllo automatico carico acqua di lavaggio a livello 
(no temporizzato) 
›Lavaggio ad alta pressione con il sistema Packo-
ROTOJET con sfere di lavaggio incorporate nelle pale 
degli agitatori
›Pompa di lavaggio montata in posizione verticale per 
evitare il rischio di congelamento dell’acqua di lavaggio 
residua
›Pompa di lavaggio più potente a seconda del numero 
di agitatori:
 1 agitatore:  1.1 kW, 1 ~ 230V 50Hz
 2 agitatori:  1.5 kW, 1 ~ 230V 50Hz

Optional disponibili
›Invio messaggi d’allarme mediante SMS
›Timer per l’avvio ritardato del raffreddamento e del 
lavaggio
›Dosatori automatici detersivo e acido
›Sistema di lavaggio rapido ECO-WASH 
›Kit per adattare il Tank al sistema di mungitura 
robotizzato
›OCULUS: sistema di monitoraggio e registrazione, 
indipendente ed affidabile
›PACAP: indicatore digitale del quantitativo di latte 
presente nel tank


